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Wine i-QT
PORKOLT TOLGY TANNIN
A BOROK INTELLIGENS TANNINOZASAHOZ

» A természetes Megoldas a borok tannintartalmanak szabalyozasahoz

» Tulajdonsagok
» 100%-ban magas mindségu eurdpai tolgybdl készult tannin
» Az extrakcié elétt finoman porkolték az alapanyagot
» Konnyen oldhatoé lagy és komplex tannin
» Tamogatja a red-ox potencialt és az izfejlodést
» Természetes érzékszervi tulajdonsagok készénhetden a tiszta télgy tanninnak
» Alkalmas a draga tolgyfaszegmensek helyettesitésére és kiegészitésére.

» Dézis

A Wine i-QT a borkészités soran két szakaszban alkalmazhaté. Kézvetlentl az erjesztés utan,
és a palackozas el6tti finomhangolaskor. Az alkalmazott maximalis dozis a borasz
preferencidjanak a fiuggvénye. A gyartd ajanlasa, hogy az 6sszesen felhasznalt mennyiség ne
lépje tul az 5g/hL-es dézist. A Wine i-QT adagoldasa mindig a kénezés el6tt legalabb 1
nappal torténjen meg.

Bor tipus Ujbor esetén Palackozas elott
Voéroésborok 1-59/100kg /1hL 0,5-1,5 g/hL
KénnyUl fehérborok 0,5-3g/100kg /hL 0,5-1g/hL

» Gyakorlati alkalmazas.
» Keverjuk el az alkalmazandd Wine i-QT -t 35-40°C-os mustba vagy borban
» Adagoljunk az oldathoz 5-10 g/L bork&savat és alaposan keverjik el 30 percen at.
» Alaposan keverjuk el az oldatot a teljes kezelni kivant tételbe

» Kiegészitd informacioé
Az optimalis hatas elérése érdekében eltéré alkalmazasi dézisokat ajanlunk a fajta és az

alkalmazas célja fUiggveényében. El6zetes laboratorium teszt végrehajtasa ajanlott, amelyet
3-6 nappal késébb érzékszervileg érdemes visszaellendrizni.

» Eltarthatésag és tarolas

A Wine i-QT visszazarhato légmentes 1 kg-os tasakban kerul forgalomba.
A termék felhasznalhatdsaga (20-25C-on tarolva) 48 honap.

Felbontas utan lehetdleg 6 hénapon belll hasznaljuk fel!

» Megjegyzés

Hasznalat el6tt vegylk figyelembe a vonatkozo bortdrvényi eldirasokat.
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