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Wine i-QT 
PÖRKÖLT TÖLGY TANNIN 

A BOROK INTELLIGENS TANNINOZÁSÁHOZ 
 


A természetes Megoldás a borok tannintartalmának szabályozásához




Tulajdonságok 
 100%-ban magas minőségű európai tölgyből készült tannin 
 Az extrakció előtt finoman pörkölték az alapanyagot 
 Könnyen oldható lágy és komplex tannin 
 Támogatja a red-ox potenciált és az ízfejlődést 
 Természetes érzékszervi tulajdonságok köszönhetően a tiszta tölgy tanninnak 
 Alkalmas a drága tölgyfaszegmensek helyettesítésére és kiegészítésére. 

 
Dózis 
 
A Wine i-QT a borkészítés során két szakaszban alkalmazható. Közvetlenül az erjesztés után, 
és a palackozás előtti finomhangoláskor. Az alkalmazott maximális dózis a borász 
preferenciájának a függvénye. A gyártó ajánlása, hogy az összesen felhasznált mennyiség ne 
lépje túl az 5g/hL-es dózist. A Wine i-QT adagolása mindig a kénezés előtt legalább 1 
nappal történjen meg. 
 
 
Bor típus 
 

 
Újbor esetén 

 
Palackozás előtt 

Vörösborok 1-5g/100kg /1hL 0,5-1,5 g/hL 
Könnyű fehérborok 0,5-3g/ 100kg /hL 0,5-1 g/hL 
 
Gyakorlati alkalmazás. 

 Keverjük el az alkalmazandó Wine i-QT -t 35-40°C-os mustba vagy borban 
 Adagoljunk az oldathoz 5-10 g/L borkősavat és alaposan keverjük el 30 percen át. 
 Alaposan keverjük el az oldatot a teljes kezelni kívánt tételbe 

 
Kiegészítő információ 
 
Az optimális hatás elérése érdekében eltérő alkalmazási dózisokat ajánlunk a fajta és az 
alkalmazás célja függvényében. Előzetes laboratórium teszt végrehajtása ajánlott, amelyet 
3-6 nappal később érzékszervileg érdemes visszaellenőrizni. 
 
Eltarthatóság és tárolás 
 

A Wine i-QT visszazárható légmentes 1 kg-os tasakban kerül forgalomba. 
A termék felhasználhatósága (20-25C-on tárolva) 48 hónap. 
Felbontás után lehetőleg 6 hónapon belül használjuk fel! 
 

Megjegyzés 
 
Használat előtt vegyük figyelembe a vonatkozó bortörvényi előírásokat. 
 

 

 

 Felelősségi nyilatkozat: a dokumentumban található információk, adatok és a javaslatok jószándékúak, megbízható forrásokból származnak, a dokumentum ellenőrzési dátumakor meglévő tudásunk szerint igazak és pontosak. A termék 

információs lap a termékről és annak a protokoll szerinti használata esetén tapasztalható jellemzőiről ad információkat. Azonban nem tudunk kifejezett vagy vélelmezett garanciát adni a fentiekben leírt állítások törvényszerűségéért. 


