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Savszabalyozé anyag boraszati alkalmazasra

Gyartd: VASON GROUP S.p.A. Localita Nassar, 37 1 - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskeddhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai dt 12.
Osszetétel:

Tiszta L(-) Almasav E(296).

Jellemzdék:

A sz6l6ben és a borban az almasav L (-) szabad és sokhoz kdtott formakban fordul eld. Az
almasavnak széles felhasznalasi kore van az élelmiszeriparban savszabalyozd anyagként.
Jellegzetes illattdl mentes fehér por formulaban kerul forgalomba.

Alkalmazasa:

Az almasav, mint a névényvildagban az egyik legszélesebb kdrben el6forduld természetes szerves
sava jelenlegi eldirasok alapjan a borkdsavval és a tejsavwal kombinaltan -mint savszabalyozo
anyagengedélyezett a boraszati alkalmazasa. Mivel a bor természetes alkotd eleme, ezért
alkalmazasaval csak kismértékben valtoztatjuk meg a bor eredeti kompozicidjat, karakterisztikajat.
Az L(-) almasav kevésbé disszocialt allapotban van jelen a mustban mint a borkdsav, ezért az
alkoholos fermentacio alatt joval stabilabban viselkedik. Mikrobioldgiai szempontbdl viszont tobbé-
kevésbé intenziv moédon preferdlt az egyes baktériumok altal az almasav bontas idején.

Az L(-) almasav alkalmazasaval a bor borkdsavban kifejezett savtartalma a kdvetkezdk szerint
emelkedik: 100g/hL L(-) almasav adagolasaval elméletileg 1119 g/L a bork&savban kifejezett savérték
emelkedés.

Megjegyzés: mivel minden bor kulonbdzo, meértékben és formakban tartalmaz sokat és szabad
savakat, ezért a termék alkalmazasa elétt ajanlott eldzetes teszteket (analitikai és organoleptikai)
végezni a kivant eredmény elérése érdekében.

Az L(-) almasavval végrehajtott pH szint csdkkentés nagyon alacsony mértékd (pK1=3,46), de az
okozott organoleptikai hatas annal nagyobb, frissességet, Udeséget visz a kezelt borba.

Hasznélata:

Az L(-) almasav rendkivul jol oldodik, ezért kdzvetlendl a kezelendd borhoz kell adagolni, vizben
torténd oldatkészités nélkul.

Adagolas:

Az L(-) almasav por formatumu igy a borban csak alaposan el kell keverni. Az alkalmazott maximalis
ddézisa mustok esetében 150g/hl (borkdsavban kifejezve), borok esetében pedig 250g/hL
borkésavban kifejezve, ha a borvidéken mas szabalyozas nincs érvényben. Maximalis megengedett
hatarérték (EU): 4 g/l borkésavban kifejezve.

Ajanlott a 1308/2013/EU rendelet és annak moddositdsai alapjan a savtartalom noévelésére és
csOkkentérésre vonatkozd hatalyos eldirasok betartasa.
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Csomagolas:
25 kg-os zsakokban.
Tarolas:

Szdaraz, hlvés helyen tartando, a kinyitott zsdkot gondosan zarjuk vissza, mivel rendkivdl
higroszkdpos.

Veszélyességi besorolasa:

Az aktualis eurdpai szabdlyozas alapjan a termék veszélyesnek mindsul. Részletekért lasd a
biztonsagi adatlapot.
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