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CLASSIC AROM 

Saccharomyces cerevisiae 

Gyártó: VASON GROUP S.p.A. Località Nassar, 37 I - 37020 Pedemonte Verona 

Forgalmazó: Cellarius Kereskedőház Kft. Szigetvár H-7900 Dencsházai út 12. 

Összetétel: 

Szelektált borászati fajélesztő; a hagyományos Lodder-féle osztályozás szerint a törzs a Saccharomyces 
cerevisae törzsbe tartozik. 

Tulajdonságai:  

A CLASSIC AROM egy „aromatikus” Saccharomyces cerevisiae törzs, amelyet az erjedés során termelt észterek 
és egyéb másodlagos erjedési melléktermékek – amelyek édes virágillatra emlékeztetőek – képzése miatt 
szelektáltak.  
A törzs használatával akár neutrális alaptulajdonsággal rendelkező fajtából készült mustok is 
megkülönböztetett finom illattal rendelkeznek.  
A törzs jó alkoholtoleranciával és kéntűrő tulajdonsággal rendelkezik, ugyanakkor alacsony hőmérsékleten 
(14°C) is képes működni egyenletes és komplett erjedést biztosítva. 

Alkalmazása: 

A CLASSIC AROM törzs kifejezetten ajánlott amikor jellegzetes észteres aromájú bor készítése a cél, különösen 
fehér- és rozéborok esetében.  

Az élesztő alkalmazható specifikus aromájú friss vörösborok, különösen az újbornak készült vörösborok 
esetében.  

Nagyon érdekes aromatikus organoleptikai eredményt produkál az élesztő a pezsgők másodlagos erjesztése 
során. 

A CLASSIC AROM élesztő használata során tartsuk be a vonatkozó előírásokat. 

Használata: 

Adjuk a szükséges mennyiségű élesztőt 1-2% cukrot tartalmazó 40°C vízhez; majd fél óra múlva alaposan 
keverjük át és adjunk hozzá szűrt enyhén kénezett mustot úgy, hogy kerüljük a hirtelen hőmérséklet esést.  

Az élesztő felszaporodásának elősegítéséhez az oldat ne tartalmazzon 2%-nál több cukrot és folyamatos 
kevergetés mellett levegőztessük; ebben a szakaszban ajánljuk a V Activ Premium komplex tápanyag 
használatát. 

Amikor az élesztő rehidratálása befejeződött, adagoljuk az erjeszteni kívánt musthoz az inokulátumot. Ajánlott 
a tisztított mustot a tartály aljára öntött inokulátumra ráfejteni a teljes elkeveredés biztosítása érdekében. 

A részletes élesztő rehidratálási procedúráért és a tápanyag megfelelő adagolásáért keresse a gyártó hivatalos 
partnerének szakembereit. 

Dózisok:  

10-20 akár 25 g/hL fehér, rozé és vörös mustok esetében 

20-30 g/hL pezsgők esetében 
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Csomagolás:  

0,5 kg-os polilaminált zacskókban, illetve 15 kg-os dobozokban. 

Tárolása:  

Tartsuk hűvös száraz helyen a megbontott tasakot alaposan visszazárva. Bontatlanul a termék megőrzi 
aktivitását a feltüntetett időpontig. A megbontott tasakot gondosan zárjuk vissza és lehetőleg használjuk fel 
minél előbb. 

Veszélyességi besorolása: 

A hatályos európai szabályozás szerint a termék nem minősül veszélyesnek. 


