BAKTERIUMOK

ANCHOR SOLO
SELECT

Az AWRI YV Select egy robusztus Oenococcus oeni torzs, amelyet az Ausztral Borkutaté Intézet izolalt.
Biztositja a biztonsagos malolaktikus erjedést és kiemeli a bor strukturajat, valamint a fliszeres jegyeket a
szekvencialis fermentacié soran.

SZARMAZAS

A Solo Select-et az ausztraliai Yarra-volgyben izolalta majd
szelektalta az Ausztral Borkutatd Intézet, mivel a
legkllonbozdbb feltételek mellett is képes miikodni.

ALKALMAZAS

A Solo Select egy Oenococcus oeni baktérium, amelyet azért
valasztottak ki, mert a malolaktikus erjedést nehéz
korilmények kozott is képes hatékonyan végig vinni. A
baktériummal végig vitt erjedés kiemeli a bor komplexitasat és
strukturajat, valamint a bor fekete bogyds gyimolcsos és
fliszeres jegyeit.

SOLO SELECT

o Vordsborokhoz ajanlott.

e JO szaporodd képességgel és hatékony fermentacios
kinetikaval rendelkezik.

o Kiemeli a strukturat és a komplexitast, valamint a fliszeres
és a fekete bogyds gyiimdlcsos jegyeket.

o A citromsav késéi lebontasa és igy alacsony diacetil-
termelés jellemzi.

e Egyarant hasznalhatd ko-inokulaciohoz és szekvencialis
inokulaciohoz.

TULAJDONSAGOK

e Hidegtirés: 14-28 °C

o Alkoholtolerancia: 16%

o Osszes SOz inokuléciokor: < 50 mg/L
e pH: 23,2

o Nem termel biogén aminokat

e Alacsony illésavtermelés

ADAGOLAS: 1gm
HASZNALAT

A legjobb oldddas érdekében keverjik el a 25 g-os tasakot 1
liter klormentes, 20 °C-os vizben maximum 15 percig, majd
adjuk a szuszpenzioét az erjesztendé musthoz vagy borhoz. A
baktérium kozvetlen beoltasa rehidratdlas nélkdl s
lehetséges. Nyissa ki a tasakot, és adja hozza kdzvetlenll a
baktériumokat a tételhez

a korfejtéskor.

TAROLAS

Szaraz, hivdés helyen  tarolandé. Eredeti, lezart
csomagolasban 4 °C-on 18 hénapig, -18 °C-on 36 hoénap
tarolhaté. A felnyitas utan mielébb hasznalja fel. A szallitas
soran a lezart csomagok 3 hétig szobahémérsékleten (<25 °C)
tarthatok anélkil, hogy a baktériumok életképessége jelentds
mértékben csdkkenne.

AZ MLF IDOTARTAMA

A malolaktikus erjedés id6tartamanak ésszehasonlitdsa a
SOLO SELECT és 6t kereskedelmi forgalomban kaphato
Oenococcus oeni kulturaval torténd szekvencialis inokulacio
soran.

A végig vitt MLF-hez szlUikséges napok szama egy
Cabernet Sauvignonnal (Gaillac, Franciaorszag) (Alkohol:
14,3% | pH: 3,4 | almasav: 1,5 g/l).
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BAKTERIUMKULTURAK

ERZEKSZERVI
HATAS

A SOLO SELECT és egy konkurens kultura
O0sszehasonlitasa Merlot-ban (Bordeaux, Franciaorszag).
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