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PPREMIUM® 3MH

Saccharomyces Cerevisiae

Gyarto: Enologica Vason S.p.A. Localita Nassar, 37 1 - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazod: Cellarius Kereskedbdhdz Kft. Szigetvdar H-7900 Dencshdzai ut 12.
Osszetétel:

Boraszati alkalmazasra szelektalt élesztd torzs, amely rendkivil magas 10°db/g aktiv élesztdsejtet
tartalmaz.

Tulajdonsagai:
A PREMIUM® 3MH élesztd idealis a komplex, tiolos jellegl intenziv illattal rendelkezd friss
fehérborok kesziteséhez.

Az élesztotdrzs szelektdlasakor lényeges szempont volt a fajtara jellemzd tiolos vegylletek
kiemelése a rendelkezésre allé potencidlis metabolitikus alapanyagok kézul kezdve a prekurzor
vegyUletekkel, amelyeket nagyon finom illatanyagokka képesek atalakitani.

A tdrzs nagyon erés erjesztési kinetikat mutat, jol tlri a magasabb alkohol szinteket és az alacsony
erjesztési hdmeérsékletet (15°C).

A must megfelelé tdpanyagellatottsdga mellett nagyon friss erjesztési aromakat képez, amelyek
nem eltakarjak, hanem sokkal inkdbb kiemelik a fajtara jellemzé aromatikus komplexitast.

Alkalmazasa:

A PREMIUM® 3MH idedlis a fajtara jellemzé illatkarakterek kiemelésére, kifejezetten az olyan fajtak
esetében, mint a Sauvignon Blanc, Muller Thurgau, Chenin Blanc, Flszeres Tramini Grechetto,
Verdejo, Colombard vagy a Rizling.

Képessége, hogy eldsegiti a thiolos dsszetevdk kiemelését, mint amilyen 3MH (merkapothexanol) a
mustban talalhato illatmentes prekurzorokbdl, ezért a legmegfelelébb valasztas az intenziv
illatvilagu borok készitésehez.

A PREMIUM®3MH alkalmazasanal be kell tartani a vonatkozd hatéalyos jogszabalyokat.

Hasznélata:

A haromlépcsds élesztd rehidratalasi procedura alapjan a V ACTIV PREMIUM tapanyag segitségével
hajtsuk végre a rehidratalast, majd a kész rehidratalt élesztd inokulatumot lassan hitsuk vissza a
beoltani kivant tétel hémérsékletének kozelébe. (T +8-10°Cl)

Az élesztd szaporoddsanak érdekében az elsd fazisban, és a procedura sordn tobbszdr gondosan
levegdztetni kell az inokulatumot.

Tovabbi informaciodért, illetve az élesztd hatasanak optimalizalasa, valamint a megfeleld
tdpanyagutdnpotlds érdekében kérjuk, forduljon technikusainkhoz, és kbdvesse a hivatalos
eléirdsokat.
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Adagolas:

10-20 g/hl fehér és rozé mustok erjesztéséhez.
Csomagolas:

0,5 kg-os vakuum csomagolasban, polilaminalt tasak
Tarolas:

A terméket szaraz, hlvos helyen taroljuk. llyen feltételek mellett a cimkeén jelzett szavatossagi idd
lejartaig aktiv marad.

Veszélyességi besorolasa:

A jelenleg érvényben lévo szabalyozas alapjan nem mindsul veszélyes terméknek.

3MH: grépfrut; golgotavirdg; z&ld: Erzékszervi kliszéb: 60ng/L; Jellemzé érték: 210 ng/L de akdr 7040ng/L
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