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PPREMIUM® BLOSSOM

Saccharomyces Cerevisiae

Gyadrto: Enologica Vason S.p.A. Via Nassar, 37 1 - 37029 San Pietro in Cariano
Forgalmazod: Cellarius Kereskedbdhdz Kft. Szigetvdar H-7900 Dencshdzai ut 12.
Osszetétel:

Boraszati alkalmazasra szant francia szelekcidju élesztd torzs, amely rendkivil magas 10'°db/g aktiv
élesztbsejtet tartalmaz.

Tulajdonsag:

A PREMIUM® BLOSSOM ¢élesztd idedlis elegans, expressziv fehérborok készitéséhez: gazdag és
Osszetett tdpanyagellatas esetén kifejezetten aldtdmasztja a fajtara jellemzé aromakomponenseket
kuléndsen a finom virdgos jegyekre emlékezteto illatokat.

Az erjesztés széles homeérsékleti hatdrok kozott torténhet kielégitve a boraszatilag elvart igényeket,
de az optimum 13-14°C kozott van.

A PREMIUM® BLOSSOM olyan térzs, amely jol birja a magasabb alkoholtartalmakat, és jo
tlréképesseggel rendelkezik a kénsavra, illetve alacsony habképzésu. Az élesztdtorzs alkalmas a
pezsgbk masodlagos erjesztésére, ahol nagyon szerethetd finom karakterisztikaval rendelkez6
tételeket erjeszt.

Alkalmazasa:

A PREMIUM®BLOSSOM idedlis finom elegdns fehér- és rozéborok készitéséhez. Szintén nagyon
érdekes eredményt hoz a pezsgdk masodlagos erjesztésekor torténd alkalmazasa.

Az élesztd kifejezetten kiemeli és nem megvaltoztatja a kiinduld must adott fajtara jellemzé
karaktereit: hatasa kiemeli az adott fajta jellemzd eredeti aromakaraktereit.

A megfeleléen gazdag aminosav osszetétellel rendelkezé mustokbol finom kedvelt gyumadlcsds
jegyeket hoz eld.

A PREMIUM®BLOSSOM alkalmazéasanal be kell tartani a vonatkozd hatalyos jogszabalyokat.

Hasznélata:

A haromlépcsds élesztd rehidratalasi procedura alapjan a V ACTIV PREMIUM tapanyag segitségével
hajtsuk végre a rehidratalast, majd a kész rehidratalt élesztd inokulatumot lassan hitsuk vissza a
beoltani kivant tétel hémérsékletének kozelébe. (T +8-10°Cl)

Az élesztd szaporoddsanak érdekében az elsé fazisban, és a procedura sordn tobbszdr gondosan
levegdztetni kell az inokulatumot.

Tovabbi informacioért, illetve az élesztd hatasanak optimalizalasa, valamint a megfeleld
tdpanyagutdnpotlds érdekében kérjuk, forduljon technikusainkhoz, és kbévesse a hivatalos
eldirasokat.
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Adagolas:

10-20 g/hl fehér és rozé mustok erjesztéséhez
Csomagolas:

0,5 kg-os vakuum csomagolas, polilaminalt tasak
Tarolasa:

A terméket szaraz, hUvos helyen taroljuk. llyen feltételek mellett a cimkén jelzett szavatossagi idé
lejartaig aktiv marad.

Veszélyességi besorolasa:

A jelenleg érvényben lévo szabalyozas alapjan nem mindsul veszélyes terméknek.
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