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PREMIUM® TOSTATO

boraszati tannin

Gyadrto: Enologica Vason S.p.A. Via Nassar, 37 1 - 37029 San Pietro in Cariano
Forgalmazod: Cellarius Kereskedbdhdz Kft. Szigetvar H-7900 Dencshdzai ut 12.
Osszetétel:

PREMUM TOSTATO boréaszati tannin francia tolgybdl szabad levegén torténd érlelést kovetden
készul, specialis hidro-alkoholos extrakcidval.

Tulajdonsagai:

PREMIUM TOSTATO porkdlt télgyfabdl, viz és alkohol segitségével oldjuk ki. A pdrkolési folyamat és
a ligninek hidrolizise miatt, hasznalata finom vanilia izt eredményez. A szabad leveg6s érlelésnek
kdszdnhetben a PREMIUM TOSTATO megdrzi a tolgy természetes aromait, lagy kostolasi érzetét. Az
extrahalas soran kinyert polifenol 6sszetevdk elegans izérzetet biztositanak, amely nagyon hasonld
a kishordos érlelés soran kialakulo izérzethez.

A PREMIUM TOSTATO hosszu eltarthatosagot eredmeényez, mikdzben rezisztenssé teszi a bort
tovabbi oxidacidval szemben. Magas koncentracioban térténd alkalmazasa soran is lagy izérzetet
alakit ki, a bor testesebbé valik, gazdag illatvilag jon létre vanilia és kakao illatjegyekkel.

Tébb laboratdriumi kontroll és ellen6rzés garantalja, hogy a termék megfelel a Nemzetkozi
Boraszati Kodex eldirasainak, kitételeinek.

Alkalmazasa:

A PREMIUM TOSTATO egyarant hasznalhato fehér-, vorésborokhoz, érlelt ecetekhez és parlatokhoz.
Borok esetében rendkivul alkalmas érlelési ciklus alatt, kUlédndsen régebbi horddk hasznalata esetén.

Hozzaadasat fehérjestabil borokhoz javasoljuk, az utolsé szlrést megeldzden. Célszerl kulonbozé
koncentraciok kiprobalasa.

A tannin organoleptikus hatdsa a bor tipusatdl és allapotatdl flgg, ezért ajanlott eldzetes
laboratoriumi  préobak végzése kuldnbozd  koncentraciokban az  esetleges  érzékszervi
koélcsonhatasok felméréséhez.

A termék haszndlata soran be kell tartani a vonatkozd hatdlyos jogszabalyokat.

Hasznélata:

Ovatosan oldja fol a sziikséges mennyiségli PREMIUM TOSTATO-t 110 ardnyban, melegvizben, majd
adja hozza a kezelend6 termékhez. Ne hasznaljon fém edényt, vagy kalciumban gazdag vizet.
Tanacsos a szUrést megelbzéen legalabb 10 nappal hozzakeverni a tételhez.

Mindig ellenérizze a bor fehérjestabilitasat, még annak ellenére is, hogy a PREMIUM TOSTATO lassan
reagal a protein komponensekkel.
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Adagolas:
1-15 gramm /hL vérés borokhoz
1-5gramm /hL fehér-, rozé- és pezsgdborokhoz
5-40 g/hL parlatokhoz
Csomagolas:
0,5 kg-os polilaminalt zacsko
Tarolas:
Szaraz, hlvos helyen tartando, a kinyitott csomagot hermetikusan zarjuk le.

Veszélyességi besorolasa:

A jelenleg érvényben lévé szabdalyozas alapjan nem mindsul veszélyes terméknek.
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