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TAN® FRUIT ROUGE

Sz6l6mag- és z6ld tea-tannin keveréken alapulé redukalé formula
Gyadrto: Enologica Vason S.p.A. Via Nassar, 37 1 - 37029 San Pietro in Cariano
Forgalmazo: Cellarius Kereskeddhdz Kft. Szigetvar H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétele:
50% katechin tannin (szélébdl és zold tedbdl kivont); 25% L-aszkorbinsav (E300); 25% Kalium-
metabiszulfit (E 224). Szulfitokat tartalmaz.

Tulajdonsagai:

Az dsszetett formuldju készitmeény a must komplett oxigén elleni védelmére lett kifejlesztve. Az egy
idében jelenlévd értékes katechin tannin és az antioxidans hatdéanyagok (L-aszkorbinsav és kalium-
metabiszulfit) lehetévé teszi hogy a TAN® FRUIT ROUGE szabalyozza a must oxido-reduktiv
potencialjat (rH). igy lehetdvé teszi, hogy a sz6l6bdl szarmazo eredeti aromaanyagokat megérizzUk,
és atmentsUk a mustbdl a készulé borba biztositva annak friss, gyimolcsods karakterét. A TAN® FRUIT
ROUGE-t alkotd tanninok olyan procianidin és katechin tanninok, amelyek természetlUkbo6l adéddan
magas reaktivitast mutatnak a fehérjékkel szemben, igy a polifenol-oxidaz enzimek fehérjéivel
szemben is. Ezek a tanninok a kategodriajukon belul a legmagasabb mindségu tanninok szél6héjbdl
és zAld tea levelekbdl kivont hatdanyagok.

Alkalmazasa:

A termék a fUrtok leszedése utan, vagy a must készitésekor alkalmazhatd. A leszedett terméssel
elkeveredve a TAN® FRUIT ROUGE megakadalyozza a termés oxidativ degradacidjat az L-
aszkorbinsav a kalium-metabiszulfit és a katechin tanninok szinergikus hatasanak készénhetéen.
Ezt szinergikus hatast a katechin tanninok antioxidaz hatasa teszi lehetéve, amely csokkenti a
szbloben természetes modon jelenlévd enzimek (polifenol-oxidaz) hatasat.

A botritisz altal megtdmadott sz6l6bdl készUlé mustok esetében a TAN® FRUIT ROUGE segit
meggatolni a lakkaz enzim altal indukalt oxidativ folyamatokat.

A TAN® FRUIT ROUGE-al készitett bort komplexebb aromak, friss, gyimolcsos jelleg, és nagyobb
teltség jellemzi, ajanljuk alkalmazasat egybekotni a torkdly prefermentativ maceraciojaval, amely
meghosszabbitja a készitmény hatdidejét az alkoholos fermentéacio el6tt.

Hasznalata:

Ovatosan keverjik el a szikséges mennyiségli TAN® FRUIT ROUGE-t a sulyanak tizszeres
mennyiseéglnek megfeleld vizben, majd permetezzuk ra a leszedett sz6l6re, kerulve, hogy az oldat
fémmel érintkezzen.

Adagolas:
40-50g /100kg ladazott sz6ld

30-40g / hL frissen kinyert mustok esetében.

Figyvelmeztetés: 40 g/hL TAN® FRUIT ROUGE 100mg/L L-aszkorbinsavat és kérilbeltil 50ma/L kén-
dioxidot ad a musthoz.

Csomagolas:
1 kg-os polilaminalt zacskokban
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Tarolas:
Szaraz hlvos helyen, lehet6leg bontatlanul. A bontott csomagokat zarjuk gondosan vissza, mert a
levegbvel érintkezve a hatdanyag-tartalom iddvel csokken.

Veszélyességi besorolas:

A hatalyos europai szabalyozas szerint a termék veszélyesnek mindsul (lasd a biztonsagi adatlapot).
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