99,85% magas tdpanyag tartalommal rendelkezé autolizalt élesztd és inaktivalt éleszto,
valamint 0,15% B; vitamin.

Az X-PRO® VERVE egy teljesen Uj koncepcioju dsszetett erjesztési tapanyag. Osszetétele azon
széleskorl kutatdsi tanulmanyok eredménye, amelyek az X-PRO® élesztd derivatumok
eléallitasara iranyuld munkak eredmeényeit hasznaljak fel. Ezek olyan anaerob kérulmények
kdzott alkalmazott fizikai eljarasok, amelyek megérzik a friss élesztében természetes modon
eléforduld értékes tapelemek fizikai szerkezetét.

Az X-PRO® procedura -az erjesztési tapanyagok eldallitdsa soran alkalmazva- képes olyan
Osszetett termék eldallitdsara is, amely nagyon gazdag mikroelemekben és kofaktrokban, és
amelyek egyidejlleg figyelemre meltd taplalkozasi jellemzdkkel rendelkeznek, valamint
megfeleléen szabalyozzak a red-ox viszonyokat, a sz616 elsédleges aromainak megbrzése és
a polifenol matrix oxidativ reakcidinak természetes Ujra egyensulyozasa érdekében.

A szterolokban, mikroelemekben, kofaktorokban, értékes novényi poliszacharidokban és
tiaminban gazdag inaktiv és autolizalt élesztét tartalmazé X-PRO® VERVE szandékosan nem
tartalmaz ammonia-nitrogént, azért, hogy az élesztét az enzim komplexek és aromatikus
Osszetevdk eldallitasat el6segitd szerves dsszetevdk felhasznalasra 6sztondzze.

Az X-PRO® VERVE alkalmazhaté mar a rehidratacié sordn és / vagy az élesztével torténd
beoltas utan (*). A megfelel® mennyiségld ammaodnia nitrogén, mikroelem, szterol és kofaktor
tartalomnak készéonhetéen az alkalmazas utan kiegyensulyozott erjedési aktivitas, valamint
magasabb aktiv kén-dioxid frakcid figyelheté meg, amelynek koészénhetben kevesebb
acetaldehid és ketosav termel6dik (**).

Ugyanakkor az X-PRO® termékek egyeduldlld red-ox szabalyozd tulajdonsdgdnak
kdszdnhetbéen lehetévé teszik a redukcios jelenség kialakulasanak megakadalyozasat,
biztositva egy kiegyensulyozott rendszert, amely idealis a jelleges tiszta borok el&allitasahoz.
Kifejezetten jol alkalmazhatd az alacsony kéntartalmu vinifikacioval eléallitott borok, vagy a
magas alkohol tartalmu borok készitése soran. Hasznalata kiemelkedd a pezsgdk vagy a
spumante tipusu borok masodlagos erjesztése soran.

Az X-PRO®VERVE kénnyen eloldodik 1:5 ardnyu vizben, majd alaposan keverjuk hozza a
musthoz.

Normal vinifikacié, vagy masodlagos erjesztések soran alkalmazva 20-40g/hL.
FIGYELEM: 40g/hL X-PRO®VERVE 60mg//hL-el emeli a tétel B, Vitamin tartalmat.

0,5 kg polilaminalt tasakokban

Tartsuk hlvos szaraz helyen a megbontott tasakot alaposan visszazarva.

A jelenleg érvényben lévé eurdpai szabalyozas alapjan: ,NEM VESZELYES"!

(") "Changes in Wine as a Consequence of Nitrogen Supplementation in Grape Must" (Agostino Cavazza, Agronomy
Institute of San Michele / Italy, M. Caputo, E. Bocca, R, Ferrarini; P. Giudici)
(") "Acetaldeide? Limitarla si ouo” (E. Bocca. R. Ferrarini, University of Verona/ltaly. E. DAndrea and E. Dai Pre)
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