BACTOZYM SPECIAL GRAIN

Enzimkeverék az almasavbontas szabalyozasahoz

Gyadrto: VASON GROUP S.r.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskeddhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétel:
Magas aktivitasu tisztitott tojasfehérjébdl kivont lizozim. A kdnnyebb oldhatdsaga
érdekében a BACTOZYM® SG granulalt formaban készul.

Jellemzbk:

A BACTOZYM® SGC kromatografias eljaras segitségével tojasfehérjébdl kivont lizozim
keverek, melynek készitése soran nem hasznalnak olddszert igy biztositva a végtermék
rendkivuli tisztasagat, stabilitasat és aktivitasi potencialjat, amely alkalmassa teszi a
boraszati alkalmazasra.

A sejtfalbontd hatasat csak a Gram pozitiv baktériumok esetében tudja kifejteni, melyek
sejtmembran alkotoi kozotti glukozid kotéseket szakitja fel (bakteriolizis), ezaltal
inaktivalva a baktériumokat.

E tulajdonsagdnal fogva a BACTOZYM® SG kivaldan alkalmas a tejsav - baktériumok
(Enococcus; Lactobacillus; Pediococcus;) szaporodasanak megakadalyozasara, de a
Gram negativ ecetsav-baktériumok ellen nem hatasos.

BACTOZYM® SG egy biztonsagos élelmiszeripari adalékanyag, amely az emberi
szervezetre teljesen artalmatlan, (hiszen a lizozim nyalban és a koénnyben is
megtaldlhatd enzim). A BACTOZYM® SG nem befolydsolja az élesztégombak
muUkddését és szaporodasat.

Alkalmazasa:

Fehér- és vordsbor készitése kdzben gyakran olyan szituacio allhat eld, amikor a
baktériumok szaporodasat nagyobb adagu kén-dioxid hozzaadasa nélkul kell
meggatolni. llyen helyzetekben a BACTOZYM® SG széleskdrlen hasznalt eszkdz a
malolaktikus fermentacio megakadalyozasara bizonyos fehérborok erjesztése, készitése,
tarolasa soran, de a vordsborok készitése kdzben is szukséges lehet az almasav bontas
késleltetése, példaul a struktura épités szakaszanak elnyujtasakor esetleg micro-
oxigenizacio alkalmazasa esetén.

A BACTOZYM® SG alkalmazasa hasznos lehet, ha a tejsavbaktériumok az alkoholos
erjedés elbtt veszélyeztetik a mustot, példaul forrd klimaju borvidékeken, magas pH-ju
mustok esetében, vagy karbonikus maceracid alkalmazasakor.

A BACTOZYM® SGC alkalmazasa ajanlhatd a teljes almasavbontas befejeztével,
kulonleges aromakarakterd bor készitéséehez.

Komolyabb strukturaval és esetleges maradék almasavwval rendelkezd borok
palackozasa elétti szintén meggondolandd a BACTOZYM® SG hasznalata, amellyel
kevésbé szigoru mikroszUlréssel is elérhetd a végtermék mikrobioldgiai stabilitasa.

A BACTOZYM® SG hasznalata javasolt olyan esetekben is, amikor tejsavbaktériumok
teljes kizarasaval akarunk dolgozni, példaul habzdéborok készitése esetén, vagy a beoltd
starter kultura elkészitésekor.

A BACTOZYM® SG haszndlata rendkivlil hasznos megakadt erjesztések esetén,
elkerllend6 a tétel komolyabb kénezése illetve szUrése, mely beavatkozasok szintén
csOkkentenék az Ujra erjesztés sikeres kimenetelének esélyét.

A BACTOZYM® SG kotelezd az eldirasok betartas mellet hasznalhatd!

Hasznalata:
Oldjuk fel a BACTOZYM® SG-t 1:10 ardnyban, szobahémeérsékletl vizben és hagyjuk allni
40-45 percet, majd alaposan keverjuk el a kezelni kivant tételben, Ugyelve arra, hogy ne
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habozzon fel. A kezelt tételt a kdvetkezd 2-3 napban ne deritsik, és ne szdrjuk, és ne
adagoljunk hozza tannint sem.
Kdzvetlenul palackozas el6tt hasznalva gyézédjunk meg a bor fehérjestabilitasardl!

Adagolas:

25-50 g/ hl a tejsavbaktériumok 3-6 hdnapos idétartamu géatlasara.

10-25g/hl az almasav bontas késleltetésére illetve annak kontrolalt intenzitasu
lezajldsahoz, valamint a tejsavas érzet elkertléséhez.

A BACTOZYM® SG hasznalatakor tartsuk szem elétt, hogy a lizozim mint barmely mas
enzim néveli a borok fehérjetartalmat, amelynek ellendrzésére a palackozas elbtt
szUkség van.

Vordsborok esetében a magasabb polifenol tartalom miatt (amellyel az enzimfehérje
reagal) javasolt a dozisok 50%-al vald megemelése.

Csomagolas:

0,5 kg-os kiszerelésben.

Tarolas:

Szaraz hGvds helyen tarolando, a bontott csomagok gondosan visszazarandok.

Veszélyességi besorolasa:
Az 1992/01/28-n Olaszorszagban kiadott Minisztériumi rendelet alapjan a termék

besorolasa: "nem veszélyes”.
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