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A biotechnoldgia tertletén tébb mint egy évszdzados szakértelmének kdszonhetden,
DSM kifejlesztette a Claristar-t, a Saccharomyces Cerivisiae sejtfalabdl kivont tiszta,
specialis tulajdonaggal rendelkezé mannoprotein oldatot. A szabadalommal védett
szeparacioés technoldgia izoldlja az élesztében és a borban is természetes modon
megtaladlhaté mannoproteint amely tartalmazza a legnagyobb Tartarat Stabilitasai
Indexxel (TSI) rendelkezd mannoprotein frakciot.

A Claristar 2007 6ta van alkalmazasban és a felhasznaldk 98%-a kénnyen hasznalhato,
gyors preciz kiméletes alkalmazasnak tartja. Az alkalmazas utan kdzvetlenul
megakadalyozza a kalium-tartarat kristalyok képzdédését toérvenyszerlien tartos
stabilitast biztositva a fehér- és rozé- és vorosborok esetében. Természetes eredetének
koszénhetben a Claristar megdrzi és kiegésziti a bor organoleptikai mindségét annak
kolloidalis szerkezetének egyensulyahoz vald hozzajarulasa réven.

A kostolok 92%-a kovetkezoket figyelte meg:
e atermészetes savérzet j6 megdrzése
e emelkedd aromaintenzitas
e nagyobb teltség érzet
e atarolas -érlelés alatt jobb az aromatikus frissesség megmaradasa

Tulajdonsagok és alkalmazas:

100%-ban eloldddd, kdnnyen homogenizalhato, direkt a borhoz keverhetd. A
Claristar azonnali stabilizald hatasanak kdszdnhetden kodzvetlenul a palackozas
el6étt is alkalmazhatd. A Claristar stabilizald hatasanak biztositdsa érdekében a
tuloldalon talalhatd protokoll alapjan ajanlott tesztet végezni a palackozashoz
lehetdleg minél kdzelebbi idépontban az adott boron.

A Claristar nem hatékony a kalcium-tartarat kicsapodas elleni védelemben.

Osszetétel, kiszerelés, és tarolas:

A Claristar egy specialis folyékony formulaju a Saccharomyces Cerevisiae-élesztébol
kivont mannoprotein készitmény. Ként tartalmaz (100mL/nL Claristar 1,5mg/L SO2-al
emeli a bor kéntartalmat.)

2,5 valamint 20 literes kannakban kerul forgalomba.

Hidegen és szaraz kortilmények koézott tarolando (<10°C alatt).

A felnyitas utan 15 napon beldl felhasznalandd. Egyszer fagyaszthato.

A Claristar a DSM terméke, Hollandidban kerUl gyartasra.
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Bor elékészités El6zetes szG*s a CLATUSTAR Végsd
szUrés, palackozas

A bor elbkészitése:
Fehérjestabilizalas és a végsd hazasitas utan minimum 6 hénapos érlelést kdvetden.

A Claristar alkalmazasanak analitikai jovahagyasa

A Claristar az elézetesen megallapitott instabilitdsi mérték alapjan stabilizélja a bort. A
mintat a bor el6készitése utan kozvetlenll a palackozast megeldzden kell venni. A
stabilizalandd bor instabilitasi ertékének és az alkalmazandd Claristar dozisanak és
annak effektivitdsi mértékének megallapitdsahoz alkalmazott analitikai metodus
elérhetd az Oenobrands honlapjan: www.oenobrands.com.

A Claristar alkalmazandd ddzisa a rozé- és a fehérborok esetében a tapasztalatok alapjan
80-100mL/hL és a vordsborok esetében 70-90mL/hL.

Keresse a forgalmazd képviseldjét a laboratériumi teszt elvégzéséhez szukséges
segitsegert.

A Claristar és a szUrés:

A Claristar tulajdonsagainak kovetkeztében kozvetlenull a borhoz valé keverése utan
elvégezhetdé a bor végsd szlUrése és a palackozas. Ajanlott a bor esetleges
kovaféldszUlreése utan alkalmazni a Claristar-t. A Clarstartal kezelt bor memibran szlrhets,
lap szUrhetd, valamint modul és tangencialis szGrével is szGrhetd 1,2 pm vagy annal
kisebb porozitasu alkalmatossagon.

A Claristar idébeni legmegfelelébb alkalmazasa a palackozas idejéhez a lehetd
legkozelebbi idépont.

Mikor keverendd a borhoz a Claristar?

Roviddel a palackozast megelbzden. Alaposan elkeverendé.

Az egyéb boraszati eljarasokkal valo 6sszeférhetbséggel kapcsolatos informaciok kérésre
elérhet6k a forgalmazonal.
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