L.P.A. AKTIV PASZTA FORMULAJU ELESZTO

Saccharomyces bayanus aktiv paszta formuldju boraszati fajéleszté

Gyartdo: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskedbhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Tulajdonséagai:

Az LP.A a Saccharomyces bayanus élesztd torzsbdl elddllitott készitmeény, amelyet
rendkivul kedvezd boraszati alkalmazhatdsaganak kdoszénhetden szelektaltak.

Az aktiv paszta formulajanak készénhetden, szamos eldnyos tulajdonsaggal rendelkezik,
mint példaul a konnyu felhasznalhatosag, és a biztos és gyors erjedésindulas. A nedves
paszta formuldnak kdszénhetden az élesztdsejteknek nem kell atesni sem a szaritas,
sem a rehidratdlads sokkold folyamatan, ezért az élesztd fizioldgiai tulajdonsagai, és
fermentacids kapacitasa e formulaban sértetlen marad.

Fiziologiai szempontbdl az ilyen formulaju élesztd kiveteles alkohol, kén-dioxid, nyomas
és egyeb -a fermentaciot gatlo- tényezdkkel szembeni toleranciaval rendelkezik.

Alkalmazasa:

Az L.P.A. élesztd kivald  |Kereskedelmi Név L.P.A.

eredményeket produkal fehér

I A N Faj Saccharomyces bayanus
rozeé és vords mustok elsédleges -
L - Alkohol tolerancia 15 %
fermentacidjakor.  Kulénleges S
IAlkohol termeld kézség 0,056 % vol. /g. cuk.

tulajdonsagainak kdszénhetéen

az LPA élesztd alkalmazasa Optimalis hdmérsékleti tart. 15-35°C

szintén ajanlott palackos, illetve  [kén-dioxid termeld kézség Alacsony

tankos erjesztésu PezsgdK  [Aimasav bontasi kompatibilitas | 25 — 35 %

készitéséhez is.

Glicerin termel6 kézség Kozepes
Hasznalata: Aroma karakterisztikaja Aroma kiemel8-neutralis
Kever] U.k el a megfeleld  [antocian megkdtd kézség Na.
men ny ,Isegu, a”ktlv pa%zta Kulonleges tulajdonsagai Paszta formuldjd, rehidratalast nem igényld
formaju  élesztét a  sulya élesztd kultdra.
tizszeresének megfeleld Pezsgdkészitésnél illetve a ,sur lies” eljarasnal

mustban, majd varjunk egy érat, Ialkalmazhaté élesztd formula.

és adjuk az erjesztendé tételhez.
Pezsg6 masodlagos erjesztése esetén, szUkséges az inokulum késdbbi szén-dioxid és
alkoholtartalomnak megfeleld akklimatizalasa.

Nyomkodjuk szét az élesztd sulyanak tizszeres mennyiségl borban az aktiv paszta
formulaju élesztdt, és amikor a massza teljesen homogénné valt adjuk hozza és keverjuk
el a masszaban a Mannozym enzimet. Az igy elkészitett masszat adjuk a borhoz és
alaposan keverjuk el benne.

Ajanlott a bor heti két alkalommal vald felkeverése, homogenizélasa 40-60 napon
keresztul.

Adagolas:

10-20 g/hL mustok erjesztése esetén.

20-40 g/hL masodlagos fermentacid és megakadt erjesztések esetén.
100-150g/hL fehérborok battonaldsanal.

150-200g/hL vérésborok battonalasanal.

Csomagolas:
Zsirpapirba csomagolt 500 grammos hasabokban négyesével féliazva.
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Tarolas:
A terméket 0-4 °C kozotti hdmérsékleten kell tarolni. A felbontott tétel azonnal
felhasznalando. Maximalis felhasznalhatosag: a gyartasi idétdl szamitott 90. nap.

Veszélyességi besoroldsa:
Az 1992/016/28 -i olasz Minisztériumi rendelet alapjan a termék besoroldsa: nem
artalmas.
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