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MaloBacti AF3

MLF BAKTERIUM TORZS MAGAS ALKOHOL / POLIFENOLTARTALMU BORORKHOZ (5000hL)
UJ STANDARD AZ ALMASAVBONTASBAN

Megoldas a magas alkohol és polifenol tartalmu borok esetében

A MaloBacti™ AF3 egy fagyasztva szaritott -
Oenococcus Oeni  torzs, amely egyedulalld
tulajdonsagokkal rendelkezik. -
A MaloBactiTM AF3 a magas alkohol és polifenol -
tartalommal rendelkez6  tételek  almasav
bontasara lett szelektalva. B
Uj +A3 rendszer
Az Uj +A3 rendszernek koszénhetbéen az emelt
aktiv sejtszam a gyors aktivacios idével és a
baktérium  kultira  tokéletes  adaptacios
készségével parosul.
MLF magas alkohol és polifenol tartalom esetén
NézzUk egy 2010-es évjaratu Regent fajtaju
magas alkohol tartalmu bor példajat Bad
Kreuznach-bdl:

- 17,5% alkohol tartalom

- pH:36

- Osszes sav: 7,4 g/L

- Polifenol tartalom:2984 ppm

A direkt &sszehasonlitasban
MaloBacti™

AF3 kultura a nehéz kondiciok mellet is jol
teljesit.

lathatd, hogy a

Fontos informaciok:
-Az1000hL-es tasakot 40L vizben mig a 5000hL-re vald
tasakot pontosan 200L vizben keverjuk el.
-Elész6r az +A3 tapanyagot majd a baktériumot
keverjuk a klérmentes, de nem desztillalt vizbe.
Kiegészité informacidk
A baktérium aktivalasa utan a szuszpenzié maximum 5
napon at tarolhatd 4-6°C-on. Az inokulacidhoz emeljuk
meg a szuszpenzid hdmeérsékletét must vagy a bor
hémeérsékletére. Keverjuk alaposan fel az inokulacid
elétt. A kénezést csak a folyamat lezaruldasa utan
végezzUnk a boron. Az alkoholos erjedés alatt tiamin
adagolasa vagy a FermControlTM  tapanyag
alkalmazésa ajanlott az éleszté SO2 képzésének
alacsony értéken tartasa érdekében.

Er6és tolerancia a magas tartalommal
szemben
Magas alkoholtolerancia (akar 17% alkoholtartalomig)

Kimagaslé gyimolcsds aromaprofil.

polifenol

Magas alkohol és polifenol tartalmu voros és
fehérborokhoz.

Nagyobb a baktériumkultira beoltas utani tulélési
rataja.

Ideadlis a nehéz kérUlmények esetén is a kultura
adaptacios kéepessége (akar 6-8 oral).

MLF magas alkohol tartalmu Regent
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Napok szama

A csomag tartalma

Elérhetd 5000 hL-es (vagy MaloBacti AF3 25/250hL)
bor vagy must mennyiségekhez 5 db 1000hL tasakban.
Fagyasztva szaritott MLF starter kultdra; Oenococcus
Oeni min. >2 x 1011 CFU/g sejtszammal. Torzs: 22582.
Eltarthatdsag / tarolasi kéralmények

2 év -18 °C-on. 4 hét +5 “C-on. A mar aktivalt termék 5
napig tarthatd el 4-6 °C-on. Taroljuk fagyasztva.

A mar felbontott tasak teljes mennyiségét hasznaljuk
fel.
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PRAKTIKUS ALKALMAZASI TANACSOK

Boraszati tulajdonsagok
» SO, tlirés 3,4 pH felett: 60mg/L
» pH tlrés 3,3-4,2 kozott
» Alkoholt(irés 17% Vol. tartalomig
» H6mérsékleti hatdrok: 15-26 °C
» Gyliimolcsds és aromas tételekhez

Az aktivélaskor kétszer alaposan
keverjiik fel.

A viz: » klérmentes; nem desztillalt

40L » 1000 hL tasak esetén

% 200L » 5000hL tasak esetén
tartsuk a h6mérsékletét 23-28°C

» 1.Keverjik el a +A? anyagot

vizben

» 2. Keverjlk el a baktérium

kulturat az oldatban (5-8 perc).

Maximum 8 6ras aktivacios idé utan az
inokulatum pH értéke leesik 3,8pH ala.
Ekkor a baktérium kultura aktivacidja
befejez6dott. (Az értéket ellendrizzik
pH méré berendezéssel.)

A kultura aktivacidja 6-8 oraig tart
23-28 °C.

Keverjlk fel alaposan ismét a
szuszpenziot és inokuldljuk 25/250hL
borba. Keverjiik fel ismét alaposan.
Prébéljuk meg a bor h6mérsékletét az
MLF ideje alatt 15-20°C kozt tartani.

» +A-media » Bacteria

» Inoculate
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