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MaloBacti HF2

UJ FAGYASZTVA SZARITOTT BAKTERIUM TORZS ALACSONY pH-VAL ES MAGAS
] ALKOHOLTARTALOMMAL RENDLEKEZO BOROKHOZ
UJ STANDARD A VOROS - ES FEHERBROROK ALMASAVBONTASABAN

Megoldas az alacsony pH-val vagy magas alkohollal rendelkezé borok esetében

A MaloBactiTM HF2 baktérium torzs kuldnleges
tulajdonsagainak kdszénhetbéen gyors almasavbontast
végez az alacsony pH-val vagy magas alkohol
tartalommal rendelkezd fehér / vorosborok esetében. A
MaloBactiTM HF2 Oenococcus Oeni toérzs, melyet Pinot
Noir borbdl izolaltak.

Uj +A3 rendszer

Az Uj +A3 rendszernek kdszonhetbéen az emelt aktiv
sejtszam a gyors aktivacios idével és a baktérium
kultura tokeéletes adaptacios keszségevel parosul.

A HF2 torzs tulajdonsagai

A MaloBactiTM HF2 toérzset 154% alkohol tartalmu
Pinot Noir borbol izolaltak. Mind fehér, mind vorosborok
esetében alkalmazhato, kivalo érzékszervi
tulajdonsagokkal rendelkezik. Az itt bemutatott
példdban ugyanazon bortételt két részre valasztottak,
az egyiket a MaloBactiTM HF2 torzzsel (piros vonal) a
masikat egy referencia torzzsel (kék vonal) oltottak be.
A MaloBactiTM HF2 térzzsel beoltott tételben lathatéan
gyorsabban zajlott a folyamat.

Fontos informaciok:
- A 25hl-es tasakot 1L vizben mig a 250hL-re vald
tasakot pontosan 10L vizben keverjuk el.
- El6szér az +A3 tdpanyagot majd a baktériumot
keverjuk a klormentes de nem desztillalt vizbe.

Kiegészité informacidk

A baktérium aktivalasa utan a szuszpenzid maximum 5
napon &t tarolhatd 4-6°C-on. Az inokulacidhoz emeljuk
meg a szuszpenzid hémeérsékletét must vagy a bor
hémeérsékletére. Keverjuk alaposan fel az inokulacid
elétt. A kénezést csak a folyamat lezaruldsa utdn
végezzUnk a boron.

- Er6s tolerancia a magas alkohol tartalommal
(1696) szemben

- Erds tolerancia az alacsony pH-val (3,0pH) és
alacsony hémeérseéklettel rendelkezé
kérnyezettel szemben (13 °C).

- Kifejezetten gyUmolcsos izprofil.

- GyUmolcsds fehér és vordsborokhoz. Teljes
biogén amin mentesseg.

- Nagyobb a baktériumkultira beoltas utani
tulélési rataja.

- Idealis a nehéz korilmeények esetén is a
kultura adaptaciosképessége (akar 6-8 ora!)
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Az alkoholos erjedés alatt tiamin adagolasa vagy a
FermControlTM tdpanyag alkalmazasa ajanlott az
élesztd6 SO2 képzésének alacsony értéken tartasa
érdekében.

A csomag tartalma

Elérhetd 25hL-es, 250 hlL-es (vagy MaxBacti HF2 5000
hL) bor vagy must mennyiségekhez. Fagyasztva szaritott
MLF starter kultura; Oenococcus Oeni minimum >2 x
1011 CFU/g sejtszammal. Torzs: 21224.

Eltarthatdsag / tarolasi kéralmények

2 év -18 “C-on. 4 hét +5 °C-on. A mar aktivalt termék 5
napig tarthaté el 4-6 °C-on. Taroljuk fagyasztva.

A mar felbontott tasak teljes mennyiségét hasznaljuk
fel.
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PRAKTIKUS ALKALMAZASI TANACSOK

Boraszati tulajdonsagok

» SO, tlrés: 3,3pH-n: <40mg/L

» pH tlirés 3,0-4,2 k6zott

» Alkohol tlirés 16% Vol. tartalomig

» H6mérsékleti hatarok: 13-26 °C

» Kivald érzékszervi tulajdonsagok és
a sajat karakter kiemelése

Az aktivalaskor kétszer alaposan
keverijiik fel.

A viz: » klérmentes; nem desztillalt
1L » 25 hL tasak esetén
10L  » 250hL tasak esetén

» tartsuk a hémérsékletét 23-28°C

» 1. Keverjik el a +A3 anyagot
vizben (1. jelzésii tasak)

» 2. Keverjuk el a baktérium
kulturat az oldatban (5-8 perc). (2)

Maximum 8 6ras aktivaciés idé
utdn az inokuldtum pH értéke
leeseik 3,8pH ala.

Ekkor a  baktérium  kultdra
aktivacidja  befejezédott.  (Az
értéket ellen6rizzik pH méré
berendezéssel.)

A kultara aktivaciéja 6-8 oraig tart
23-28 °C.

Keverjuk fel alaposan ismét a
szuszpenziét  és  inokuldljuk
25/250hL borba. Keverjik fel
ismét alaposan. Probaljuk meg a
bor hémérsékletét az MLF ideje
alatt 13-20°C kézt tartani.

» +A’-media
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» Bacteria

» Inoculate

I
a 6-8h  23-28°C
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