PREMIUM SAUVIGNON

Saccharomyces cerevisiae boraszati fajéleszto.

Gyartdo: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskedbhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétel:

A PREMIUM SAUVIGNON egy boraszati alkalmazasra szelektalt fajélesztd, amely 20x109
db aktiv élesztésejtet tartalmaz grammomként a rehidratalas utan. Az 1970-es Lodder-
féle osztalyozas szerint ez az élesztd a Saccharomyces Cerevisiae torzsbe tartozik.

Tulajdonsé&gai:
A PREMIUM SAUVIGNON a komplex, finom elegans fehérborok idedlis fajélesztdje. A

torzs kifejezetten az aromas sz6lok elsédleges zamatanyagainak kiemelésére lett
szelektalva, kuldéndsen a Sauvignon Blanc fajtabdl készulé borokhoz. Rovid
felszaporodasi szakasszal, j6 alkalmazkodo képességgel az alacsony hémeérséklethez
(kriofil) és kbzepes alkoholtoleranciaval jellemezhetd torzs.

Az amindsavakkal megfeleléen ellatott mustok esetében rendkivil kedvezd komplex
erjedési aromakat képez. A fajtabdl eredd aromakat nem fedi el, hanem kiemeli,
komplexebbé teszi azok érzetét.

A PREMIUM SAUVIGNON kifejezetten ajanlott a finomseprds érlelésre szant borok
erjesztése esetében.

Kereskedelmi Név Premium Sauvignon

Faj Saccharomyces cerevisiae
Alkohol tolerancia 13 % vol.

Alkohol termeld kézség 0,057 % vol./ gr. zucc.

Optimalis hdmérsékleti tart. |12-28 °C

Kén-dioxid termeld kézség | Kdzepes

Almasav bontasi -20-30%
mellékaktivitas

Glicerin termel6 kézség Kdzepes

Aroma karakterisztika Kiemeli a fajta karakterét

Antocian megkdtd képesség | N.a.

Kulénleges tulajdonsagai A kultura komplex finom elegans fehérborok
erjesztésére alkalmas.

Kiemeli a Sauvignon Blanc aromatikus
karakteret

Alkalmas “sur lies"tipusu borok készitésére.
Kifejezetten hidegtlré CRIOFIL tulajdonsagu
élesztd

Emeli kihangsulyozza az aromas fehérborok
illatat.

Alkalmazasa:

Az elézbdekben felvazolt tulajdonsagainak koszonhetbéen a PREMIUM SAUVIGNON
fajélesztd alkalmazasa kifejezetten ajanlott a magas aromatikus jellemzoékkel
rendelkezd szdélofajtdkbol készUlt, borok erjesztésére. Képes a fajtara jellemzéd

Ervényes 2021.01.01-tél.
CELLARIUS KERESKEDOHAZ Kft.
-------- www.cellarius.hu --------
Telefon: +36 (30) 016-5581 | Email: info@cellarius.hu

H-7900 Szigetvar, Dencshazai Ut 12. | Baranya Megyei Birésag mint Cégbirdsag, Pécs | Cg.szam: 02-09-069440



illatanyagok friss floralis intenziv jegyeinek kiemelésére. A PEMIUM SAUVIGNON jdl
alkalmazhato hordds erjesztéssel készuld borok esetében is.

Hasznalata:

Az elbirt mennyiségu élesztdt keverjuk el a sulydnak megfeleléen 10 szeres mennyiségU
40 °C-0s 2% cukrot tartalmazé vizben. Hagyjuk fél érat rehidratalodni, majd keverjuk fel
alaposan és adjunk hozzd mustot Ugyelve, hogy ne okozzunk hirtelen nagy(<10°C)
hémeérséklet csokkenést. Az élesztok felszaporodasanak megkonnyitése érdekében, az
inokulum ne tartalmazzon 0Osszesen tobb mint 2% cukrot, és gondoskodni kell
valamennyi levegd bevitelérél is. Ebben a szakaszban ajanlott valamilyen komplex
aktivator alkalmazasa, mint amilyen a V Active Premium tdpanyag is.

Amikor az élesztd teljes rehidrataldsa megtortént és az élesztd aktivizalddott, hozza
lehet keverni -lehetbleg tobb Iépcsbben- az erjeszteni kivant tételhez.

Az élesztékultura helyes hasznalatdhoz, illetve megakadt erjesztések esetén kérje
képviselbink segitségét.

Adagolas:
10-20 g/hL normal erjesztések esetén.

Csomagolas:
500 grammos vakuumfolids csomagolasban papirdobozba helyezve.

Tarolas:
Szaraz, hlavés helyen tdrolanddé a csomagolason feltUntetett szavatossagi ido6

figyelembevételével. A felbontott csomagot gondosan zarjuk vissza, és lehetdleg minél
el6bb hasznaljuk fel.

Veszélyességi besorolasa:
Az 1992/016/28 -i olasz Minisztériumi rendelet alapjan a termék besoroldsa: nem

artalmas.
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