PREMIUM ZINFANDEL

Saccharomyces cerevisiae

Gyartdo: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
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Osszetétel:

A terméket boraszati alkalmazasra valasztottak a Salento Primitivo di Manduria
borokhoz, nagy szdzalékban tartalmaz aktiv sejteket (minimum 20 milliard / gramm).

Tulajdonségai:

A PREMIUM ZINFANDEL rendkivul gyors erjesztési kinetikat mutat az elsd 24-36 6éraban,
ezzel gyorsan elnyomja az eredeti mikroflérat, ezt kdvetben az erjedés egyenletesen

folytatodik.

Tiszta, egyenletes fermentaciot biztosit magas hémeérsekleten is, ezaltal j6 eredményt

kapunk akkor is, ha hémeérsékletszabalyozas nem lehetséges az erjesztés alatt.

A PREMIUM ZINFANDEL nem termel olyan kénszarmazeékokat, melyek elnyomhatjak a

fajtara jellemzé eredeti aromakat.

Rendkivul népszerl azon tulajdonsaga miatt, hogy minimalis mennyiségben termelt

illésavakat. Az erjedés soran egy kevés habot képez, és az alkoholtlrése kimagaslo.

Ezen tulajdonsagainak készénhetéen a PREMIUM ZINFANDEL kivalo erjedést biztosit

magas alkoholtartalom mellett, alkalmazasaval elkerllhet6 az erjedés elakadasa.

Kereskedelmi Név

Premium Zinfandel

Faj Saccharomyces cerevisiae

Eredet EV szelekcid (Salento-bdl Primitivo di
Manduria)

Alkohol tolerancia 19,65 % vol.

Alkohol termeld kézség

0,059 % vol /gr. zucch.

Optimalis hdmérsékleti tart. 14-35°C
Kén-dioxid termel6 kézség Kbzepes
Almasav bontasi -25-35%
mellékaktivitas

Glicerin termelési kézség Magas
Aroma karakterisztikaja Neutralis
Antocian megkdtd kézség Alacsony

Kulénleges tulajdonsagai

Magas alkoholtartalmu vérdsborok
erjesztésére ajanlott. Alacsony illésav
termelés. Megdrzi a bor rezveratrol
tartalmat.

Alkalmazasa:
A PREMIUM ZINFANDEL kUlondsen alkalmas testes, strukturalt voros borok
készitéséhez, melyeket hosszu érlelésre szanunk.
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Alkalmazasa soran, kérjuk, pontosan kévesse a hatdlyos jogi szabdlyozast.

Hasznalata:

A szUkséges mennyisegU élesztét oldjuk fol 10 -szeres mennyisegl, 1-2%-0s
cukortartalmu langyos vizben (40 C). 30 perc elteltével kevergetés mellett fokozatosan
adjuk a szlrt és kénezett musthoz, ezzel lehetbleg ne okozzunk nagy hémérséklet
csokkenést.

Az élesztd szaporodasanak érdekében az oldat nem tartalmazhat kb. 2 %-nal tébb
cukrot, és gondosan kell levegdztetni. Ebben a szakaszban erjesztés aktivalo termékek
hasznalata javasolt - V ACTIV PREMIUM.

A rehidratdlt élesztd igy mar aktiv erjesztd fazisba |épett, és visszakeverhetjlik a borhoz,
hogy az erjesztés megkezdddjon. Ennek legjobb maddja, ha a reaktivalt élesztét az
erjesztd tank aljara tesszuk, és a bort fokozatosan adagoljuk hozza.

Tovabbi informacidért az dsszetevoket illetéen, illetve az élesztd hatasanak
optimalizdlasa érdekében kérjuk, forduljon technikusainkhoz, és kovesse a hivatalos
eloéirasokat.

Adagolas:
10-20 g/hl véroés mustok erjesztéséhez.

Csomagolas:
500 grammos vakuumfdlias csomagolasban papirdobozba helyezve.

Tarolas:

Szaraz, hlGvdés helyen tarolandé a csomagolason feltUntetett szavatossagi id6
figyelembevételével. A felbontott csomagot gondosan zarjuk vissza, és lehetdleg minél
el6bb hasznaljuk fel.

Veszélyességi besorolasa:
A 28/01/1992 D.M. Miniszteri Dekrétum alapjan nem mindsUl veszélyes terméknek.
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