TUTTIFRUTTI GEL®

Noévényi eredetd alginat*

Gyarto: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskeddhaz Kft. Szigetvar H-7900 Dencshézai Ut 12.

Osszetétele:
A TUTTIFRUTTI GEL tengeri moszatokbol kivont névenyi eredettl folyékony alginat.

Jellemzbk:

A TUTTIFRUTTI GEL névényi eredetl folyékony formulaju alginat. Egyes tipusu alginatok
szokasos boraszati alkalmazasa a deritési procedurakban van. A TUTTIRUTTI GEL
kdszonhetben az alapanyaganak egy nagyon lagy, finom tulajdonsagokkal valamint
kozepes pozitiv toltéserdsséggel rendelkezd deritdanyag. Alkalmazasat azoknal a
boroknal javasoljuk, ahol egyes &sszetevék interferdlnak a bor fajtara jellemzéd
aromakaraktereivel. Elsésorban a kevésbé érett szol6kbdl készult tételek esetében,
vagy mechanikai sokknak Kkitett sz&l6bdl készult mustok (gépi szuret); illetve a
kedvezétlen erjedési korulmények kozt kierjedt, valamint az erésen ,zold” ténusokkal
rendelkezé tételek esetében ajanlott a készitmény alkalmazasa.

El6seqiti a fas érlelési jegyek integralddasat azoknal a tételeknél ahol nyers fas jegyek
talalhatok, illetve eléhozza a gyUmdlcsds karakter azoknal a tételeknél ahol a hosszabb
érlelés azt eltakarta.

Alkalmazasa:

Tisztabb illat, és iz a kezelt boroknal.

Kihozza az adott fajtara jellemzé aromatikus karaktert.
Csdkkenti a vegetalis iz jegyeket.

Csokkenti az izkép esetleges ,szdgletességeit”

Emeli a fas érlelési jegyek beépulését az iz képbe.

Hasznalata:

Oldjuk fel a kezelni kivant tételben 1:10 aranyban, majd keverjiuk el alaposan a teljes
tételben. Hasznaljuk a normal deritési eljaras elétt (2 nappal) vagy az utan attol
elkulonulve. Ne keverjuk mas deritdszerrel vagy borkezelé anyaggal. Hagyjuk legalabb
2 napot lellepedni az aljtdl valo elvalasztas elott.

A TUTTIRUTTI GEL hasznalata soran be kell tartani az érvényben lévé vonatkozo
elbirasokat.

Adagolas:
50-100g/hL fehérboroknal; 100-150g/hL vérésboroknal

Csomagolas: 1és 20kg-os zsakokban.

Tarolas:
Széraz hlvos (10-15°C) helyen alaposan visszazarva a megbontott tételt.

Veszélyességi besorolasa:
Az 1992/01/28-an hozott olasz minisztériumi rendelet alapjan: ,nem veszélyes’.

*AZ ALGINAT: (méas néven algin, alginsav) egy viszkézus, gumiszer( anyag, mely a barnamoszatok sejtfaldban
nagy mennyiségben eléforduld poliszacharid.

*POLISZACHARID: A nagy molekulaju szénhidratokat poliszacharidoknak nevezzik, keményitd és a celluléz
szbélécukor-molekuldk sokasagabdl épul fel. A sok szélécukor-molekula vizkilépéssel (kondenzacid) kapcsolddik
Ossze és poliszacharid keletkezik.
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