TUTTIFRUTTI RED

Boraszati tannin

Gyartdo: VASON GROUP Sir.l. Localita Nassar, 37 | - 37020 Pedemonte Verona
Forgalmazo: Cellarius Kereskedbhdz Kft. Szigetvdr H-7900 Dencshdzai ut 12.

Osszetétel:

A TUTTIFRUTTI RED boraszati tannin egy exkluziv eljarassal kivont ellagtannin, amelyet
természetes poliszachariddal stabilizaltak. Az el6zetes szelektalt alapanyagbdl egy
kuldnlegesen finom és szelektiv hidro-alkoholos extrakcioval vonjak ki a készitmeényt.

Tulajdonségai:

A TUTTIFRUTTI RED tannint lassu vizes-alkoholos extrakcidoval vonjak ki a specialis uton
kifejezetten az elegadns organoleptikai tulajdonsagaira szelektadlt alapanyagbol. Az
extrahalas soran csak a legkevésbé agressziv izérzetet biztosité fenolos anyagokat, és a
fabol eredd poliszacharid dsszetevdket vonjak ki, amelyek a természetes hordds érlelés
soran is beoldddnak a borba.

A TUTTIFRUTTI RED olyan ellagtannin, amely intenziv voros bogyds gyumolcsdkre
emlékeztetd illatjegyeket és jelentds teltségérzetet biztosit a kezelt tételnek.
ATUTTIFRUTTI RED kiszélesiti a bor aroma komplexitasat és lagy izérzetet biztosit, amely
jellemz6 az illatban is megjelenik. A termék mindségi jellemzdi analitikailag
ellendrizettek, amelyek megfelelnek a Codex Oenoloigique International (Nemzetkozi
Boraszati Kodex) altal megkdvetelt kritériumoknak.

A TUTTIFRUTTI RED a készitése soran atesik az instantenizacios proceduran, amely
biztositia a termék kdnnylU oldhatdsagat, de megdrzi annak fontos organoleptikai
tulajdonsagait.

Alkalmazasa:

A TUTTIFRUTTI RED egyarant hasznalhato vorésborokhoz esetleg rozéborok esetében,
valamint parlatok készitése soran is. Alkalmazasat a tisztulasi folyamatok elkezdédésétol
a végsoh tisztitdszdrésekig ajanljuk az esetleg mar fehérjestabilizalt borok esetében is.
Borok esetében rendkivul alkalmas érlelési ciklus alatt, kildéndsen régebbi horddk
hasznalata esetén. Hozzaadasat fehérjestabil borokhoz javasoljuk, az utolsd szlrést
megel6zéen. Célszerl a kuldnb6zé koncentraciok elézetes érzékszervi tesztelése.

Hasznalata:

Ovatosan oldjuk fél a szilkséges mennyiségl TUTTIFRUTTI RED-t 1:10 aranyban, vizben,
majd adjuk hozza a kezelendd termékhez. Ne hasznaljunk fém edényt, vagy kalciumban
gazdag vizet. Tanacsos a szurést megeldzéen legalabb 10 nappal hozzakeverni a
tételhez.

Mindig ellendrizze el6zetesen a bor fehérjestabilitasat.

Adagolas:

2-5 g/hL vorésborok esetében (bizonyos esetekben 10g/hL-ig)
1-3 g/hL rozék esetében

1-3 g/hL fehérboroknal

5-20 g/hL desztillalt alkoholoknal.

Csomagolas:

0,5kg-os polilaminalt zacskokban, visszazarhatd Zip rendszer( zarral ellatva.
Tarolas:

Fénytdl és sugarzo hétél elkuldnitve, hlvds szaraz helyen gondosan visszazart
zacskoban.
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Veszélyességi besorolasa:
A jelenlegi szabalyozas alapjan a termeék a ,Nem Veszélyes” kategoriaba sorolando.
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