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VitiFermTM Esprit BIO

ORGANIKUS BORASZATI ELESZTO PEZSGOK, GYONGYOZOBOROK ES UDE FEHERBOROK KESZITESEHEZ

ALTALANOS LEIRAS:

VitiFermTMEsprit BIO boraszati élesztétdrzs (Saccharomyces Cerevisiae, DSMZ), amelyet pezsgd alapborok
masodlagos erjesztésére szelektaltak. Az élesztd legfontosabb érzékszervi tulajdonsagainak kdszonhetden
hasznalata ajanlhatd Ude kdnnyld nyari fehérborok készitésére is. A szelekcids munka sordn kulon figyelmet
forditottak olyan tdrzs kivalasztasara, amely az alacsony SO2 termelés mellett kifejezetten akadalyozza a nem
kivanatos MLF tevékenységet a masodlagos erjedési procedura alatt. Az élesztd ezért idealisan alkalmazhato
az olyan erjesztésekhez, ahol nem kivanatos az almasavbomlas lezajlasa.

A torzset, annak bizonyitott fizioldgiai tulajdonsagai alapjan szelektaltak abbdl a célbdl, hogy az dltala erjesztett
borok a kivalasztott sz6l6 és az adott terroar erés befolyasa ala eshessen. A VitiFermTMEsprit BIO 100%-ban
organikus a szelekciotdl az eldallitasaig. Ezért a VitiFermTMEsprit BIO teljesen megfelel a vonatkozé EC
234/2007 és 889/2008 rendeletekben foglaltaknak. A VitiFermTMEsprit BIO éleszté ideélis eszkbz mind a
magas mindségl pezsgdk mind az organikus mindsitésd csendesborok mind a konvencionalis borok
készitésehez.

VitiFermTMEsprit BIO BORASZATI JELLEMZOI:

» Rendkivul robosztus élesztd a pezsgdk és habzdborok vagy az ide nyari fehérborok készitésehez.

» Magas erjesztési kapacitas és nyomastolerancia a masodlagos pezsgberjesztések esetén.

»  Kivalo tomorddesi jellemzék és gyors flokkulacio.

» Engedi kifejezésre jutni a fajtakaraktert, és erésiti a friss citrusos jegyeket a borban.

» Alacsony tapanyagigény.

» Kozepes SO2 termelés, gatolja az MLF lezajlasat a masodlagos erjesztések és a friss Ude borok
eseten.

» Teljesen organikus minositésu, megfelel az EC és az USDA és a CFO szabalyozasnak.

» Allergén, kemikalia és emulgealdszer mentes.

A SZUKSEGES PARAMETEREK MUST ESETEBEN:
Maximalis alkohol tolerancia: 15% Vol.
Hémérsékleti tartomany: 15-18 °C
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DOZIS ES REHIDRATALAS:

Az optimalis eredmeény elérése érdekében a VitiFermTMEsprit BIO élesztd hasznalata esetén az alabbi
adagolasi dozisokat ajanljuk. Alacsonyabb élesztédozisok alkalmazasa elhuzodo erjedést eredményezhet.

Alkalmazads Normdl erjesztési feltételek Nehéz erjesztési kérdimények
esetén esetén
Fehérbor / rozébor 25-30 g/hL 30-40 g/hL
Habzoborok esetén 25-30 g/hL 35-60 g /hL
Elakadt erjedések 50-60 g/hL

OSSZETETEL

A VitiFermTMEsprit BIO éleszt6 el6allitasa soran csak
organikus mindsitésld alapanyagokat hasznalt fel a
gyarto.

Ez teljes 6sszhangban van a 234/2007 és a 889/2008
EU elSirasokkal. A magas mindségu termelési

standardok garantaljak a végtermék tisztasagat és a
maximalis élésejtszamot.

A VitiFermTMEsprit BIO élesztét CO2 atmoszférds
kérulmeények kozott, oxigéntdl elzarva csomagoljak.

BIZTONSAG

A VitiFermTMEsprit BIO élesztére nem vonatkozik
specialis biztonsagi el6iras.

A termék szallitasa, tarolasa és alkalmazasa teljesen
artalmatlan, mind az emberre mind annak
kornyezetére.
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KISZERELES ES ELTARTHATOSAG

A VitiFermTMEsprit BIO éleszt6 az alabbi
kiszerelésekben elérheto:

» 500g vadkuumozott aluminium  fdlia
tasakban

» 20 x 500g vakuumozott aluminium félia
tasakban

» 10kg vakuumozott aluminium fdlia tasakban

Széraz korulmények kozott 20°C alatt tarolva a
VitiFermTMEsprit BIO élesztd minimum 18 honapig
eltarthatd. Magasabb hd&mérsékleten tarolva a
termékmindség csokken. A felbontott tasakot 7
napon belul hasznaljuk fel!

ALTALANOS INFORMACIOK

A vizveszélyesséqgi osztaly: O.

Vamtarifaszam: 2102 1090

Felelésségi nyilatkozat: a dokumentumban taldlhatd
informadciok, adatok és a javaslatok joszandékuak,
megbizhatd forrdsokbdl szarmaznak, a dokumentum
ellendrzési datumakor meglévd tuddsunk szerint igazak
és pontosak. A termék informdcids lap a termékrél és
annak a  protokoll  szerinti  haszndlata  esetén
tapasztalhatd jellemzdéirél ad informdcidokat. Azonban
nem tudunk kifejezett vagy vélelmezett garancidat adni a
fentiekben leirt allitadsok térvényszerdségéért.
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